
De Père en Fils depuis 1961
14 rue Sainte Marguerite, square Dulys

06160 Juan-les-Pins
04.93.61.13.64

www.traiteurvial.fr

Carte des Fêtes 2025
Pour vos commandes :
Nous vous remercions de nous prévenir au plus tôt pour toute
commande, a�n de vous apporter le meilleur service possible.

MISE EN BOUCHE
• Caviar OSCIETRE d’AQUITAINE - Manufacture PRUNIER
30 g .......................................................................................................................................................................................... 59,50 €
50 g .......................................................................................................................................................................................... 99,00 €



ENTRÉES FROIDES

• Demi-langouste à la Parisienne - 300 g environ ................................................... pièce 29,50 €

• Saumon ECOSSAIS BIO, fumé à l’ancienne ........................................................... 122,00 € Kg

• Saumon frais ECOSSAIS LABEL ROUGE cuisson vapeur .......................... 68,00€ Kg

• Salade d’avocats & creve�es, sauce vierge ...................................................................... 42,80 € Kg

• Creve�es bouquet LABEL ROUGE DE MADAGASCAR ......................... 64,00 € Kg 

• Foie gras de canard T�DITION Maison .................................................................186,00 € Kg 

• Terrine de lapin de campagne au Muscadet ................................................................. 48,00 € Kg

• Pâté en croûte de veau fermier aux pistaches .............................................................. 39,50 € Kg

• Mousse de foie de canard aux morilles ............................................................................... 32,00 € Kg

– Retrouvez également notre charcuterie traditionnelle en boutique –

ENTRÉES CHAUDES

• Coquilles Saint-Jacques de Normandie (PECTEN MAXIMUS)
   Fondue de blancs de poireaux au Riesling ................................................................. pièce 13,50 €

• Les gros escargots de Bourgogne beurre ÉCHIRÉ .............................................. pièce 1,15 €

• Boudin blanc Maison au veau fermier  Tru�é ............................................................... 43,50 € Kg

       Nature ............................................................ 31,50 € Kg

• Bouchée à la Reine, ris de veau & cèpes Bouchon ................................................. pièce 9,00 €

PLATS CUISINÉS

• Lingot de Volailles festives,
   sauce suprême tru�ée ....................................................................................................................... pièce 25,50 €

• Daube de Chevreuil au Saint Emilion .................................................................................. 52,00 € Kg

• Ris de veau aux morilles ...................................................................................................................... 92,00 € Kg

• Civet de queue de Homard ............................................................................................... les 100g 13,00 €

• Médaillon de Lo�e façon Bouillabaisse ................................................................... les 100g 8,00 €



GARNITURES
• Mitonnée Bourgeoise ............................................................................................................................ 45,00 € Kg
(Cèpes, girolles, morilles, petits oignons con�ts, châtaignes)
• Gratin dauphinois aux morilles .................................................................................................. 28,00 € Kg
• Gratin dauphinois traditionnel ................................................................................................... 20,50 € Kg
• Ecrasé de pommes de terre à la tru�e Melanosporum ..................................... pièce 9,50 €

– Nous vous proposons toute volaille de BRESSE et FERMIÈRE –
Rôtie - Cuisinée - Farcie - Nature 

Dinde FERMIERE DE BRESSE A.O.C. .............................................................................. 23,50 € Kg
Chapon de BRESSE ................................................................................................................................... 44,90 € Kg
Poularde de BRESSE ................................................................................................................................. 33,80 € Kg
Chapon FERMIER DE BOURGOGNE ...............................................................................19,20 € Kg
Pintade FERMIERE DE BOURGOGNE .......................................................................... 13,80 € Kg
Chapon de pintade ....................................................................................................................................... 21,90 € Kg
Poularde FERMIERE ............................................................................................................................... 19,80 € Kg
Cane�e de BARBARIE ........................................................................................................................... 16,20 € Kg
Poulet de BRESSE ........................................................................................................................................ 20,50 € Kg
Pigeon ........................................................................................................................................................................ 30,90 € Kg
Caille ........................................................................................................................................................................... 19,50 € Kg
Magret de canard ........................................................................................................................................... 29,80 € Kg
Gigue de chevreuil ........................................................................................................................................ 29,50 € Kg

– Une sélection de �omages a�nés A.O.C, FERMIERS & BIO –
– Une sélection de vins de nos régions pour accompagner vos mets –

Farce fine spéciale volaille
Veau & Porc FERMIER, brioche Maison .......................... 29,50 € Kg

– Possibilité de tru�es ou morilles avec supplément –



BÛCHES GOURMET
de 4 à 6 personnes ...................................................................................................................................................... 31,00 €
de 7 à 8 personnes ...................................................................................................................................................... 49,50 €
• F�ÎCHEUR F�MBOISE
   Crème légère vanille de Tahiti, compotéee �amboise, biscuit moelleux
• DOUCEUR MANDARINE
   Crème légère à la mandarine, crémeux Gianduja noir, biscuit amande
• ARDÉCHOISE
   Crème légère de marron, coulis poire-cassis, ganache vanillée
• CHOCO POIRE
   Mousse au chocolat, compotée poire, croustillant noix
• DUBAÏ  (3-4 personnes)
   Ganache chocolat, pistache, croustillant pistache Kadaïf

BÛCHE�ES
la pièce ...................................................................................................................................................................................... 6,00 €
• FRUITS DES BOIS myrtille-cassis, mousse au chocolat
• DOUCEUR MANDARINE
• F�ÎCHEUR F�MBOISE
• ARDÉCHOISE
• CHOCO-POIRE
• DUBAÏ

CONFISERIES
• Co�ret de chocolats �ns noir, lait & blanc ............................................................................... 25,50 €
• Co�ret de chocolats �ns noir ................................................................................................................. 25,50 €
• Papillotes VALRHONA - 2 tailles de sachet ................................................... 7,50 € & 14,50 €
• Tru�es Maison chocolat noir - sachet de 100 g ........................................................................ 8,95 €
• Ballotin de tru�es Maison - 250 g ...................................................................................................... 21,90 €
• Ballotin de tru�es Maison - 500 g ...................................................................................................... 42,90 €

Pour fêter votre soirée & accompagner vos desserts
une sélection de CHAMPAGNES

La Maison             vous souhaite de Joyeuses Fêtes


